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BUILD IN COOKER

FOR USE WITH LIQUID PETROLIUM GAS

CAUTION — ALL OUTER SURFACES WILL GET HOT WHEN IN USE
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USER AND INSTALLATION INSTRUCTIONS
NOTICE D'INSTALLATION ET D'UTILISATION

BENUTZER & INSTALLATIONSANWEISUNGEN
GEBRUIKSAANWIJZING EN INSTALLATIE-INSTRUCTIES

ISTRUZIONE PER L’'USO E L'INSTALLAZIONE
INSTRUKS FOR BRUK OG INSTALLASJON

INSTRUCCIONES PARA SU INSTALACION Y USO

SPINFLO LIMITED, 4-10 Welland Close, Parkwood Industrial

Estate, Rutland Road, Sheffield S3 9QY, ENGLAND.

TEL: + 44 (0)114 273 8157

FAX: + 44 (0)114 275 3094

FOR USE IN :-

GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.

WARNING

. Only use this appliance in a well
ventilated area.

. Read the instructions before use.

. This appliance must be installed in
accordance with the regulations in
force.

POUR D'EMPLOI EN :-
GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.
IMPORTANT

. Nutiliser cet appareil que dans un
espace bien ventile

. Lire attentivement cette notice
avant d'utiliser I'appareil.

. Cet appareil doit etre installe
conformement a la reglementation

en vigueur.

ZUR BENUTZUNG IN :-
GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.
WARNUNG

. Benutzen Sie dieses Gerat nur in

einem gut belufteten Bereich.

. Lesen Sie vor dem Gebrauch die
Anweisungen.

. Dieses Gerat mua in

Ubereinstimmung mit den
geltenden Vorschriften installiert
werden.

VOOR GEBRUIK IN :-

GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.

WAARSCHUWING

. Dit apparaat moet alleen in een
goed geventileerde omgeving
gebruikt worden.

. Voor gebruik de gebruiksaanwijzing
aandachtig lezen.

. Dit apparaat moet overeenkomstig
de van kracht zijnde reglementen
geinstalleerd worden.

PER L'IMPIEGO IN :-
GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.
ATTENZIONE

. Usare questo apparechio
solamente in aree ben ventilate.

. Leggere le istruzioni prima dell'uso.

. Questo impianto deve essere

installato secondo le norme vigenti.

FOR BRUK | :-
GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.
ADVERSEL

. Bare bruk dette apparatet pa et
ventilert sted.

. Les instruksene for bruk.

. Denne ovnen ma bli installert i

henhold til gjeldende forskrifter.

PARA USO EN :-
GB,IE,FR,NL,BE,LU,ES,IT,NO,DE.
ADVERTENCIA

. Utilice este aparato solo un area

bien ventilada.

. Lea las instrucciones antes de
utilizarlo.

. Este aparato se debara instalar en

conformidad con las
reglamentaciones

MODELLERNE CAPRICE 2020 & CAPRICE 600 — BRUGSVEJLEDNINGER

INTRODUKTION

For Deres egen sikkerheds skyld er det lovgivet, at alle gasapparater bar installeres af kompetente personer.
CORGI (Confederation for the Registration of Gas Installers) registrerede installatgrer udgver deres arbejde under sikre
og tilfredsstillende standarder. Fejlagtighed i at installere apparatet korrekt kunne ggre garanti- eller palideligheds
kravene ugyldige og fare til retsforfglgelse. Dette apparat bar installeres ifglge de lokale/europeeiske geeldende
standarder. Speciel opmaerksomhed bgr gives til kravene, som omhandler ventilation. Lees vejledningen far
installeringen eller far benyttelsen af dette apparat.

PROVISION OF VENTILATION

Brugen af et gasapparat resulterer i produktionen af varme og fugt i det rum, hvor det er installeret. Veer sikker pé at
kakkenet er godt ventileret: hold de naturlige ventilationshuller bne eller installer et mekanisk ventilations udstyr,
(mekanisk emheette). Ved forleenget intensiv benyttelse af apparatet kan det blive ngdvendigt at tilfgje yderligere
ventilation, for eksempel ved &bningen af et vindue eller med mere effektiv ventilation, for eksempel foragelse af
niveauet af mekanisk ventilation, hvor det findes.

Rummet, hvori apparatet befinder sig, bgr have en udluftning, som falger de lokale og nationale/europeeiske standarder.

VIGTIGT
Dette apparat kan benyttes med Liquid Petroleum Gas (LPG) (flydende petroleums gas) og bgr ikke benyttes med andre
gasformer. De fglgende gastryk bgr benyttes:-

CAT I5+ (28-30/37)
BUTAN (G30) 28-30 mbar
PROPAN (G31) 37 mbar

CAT 15 BIP (30)
BUTAN (G30) 30 mbar
PROPAN (G31) 30 mbar

PLACERING

Dette apparat bar placeres et sted uden treek, som kan have en effekt pa forbreendingen, og pa en made som vil
forebygge akkumulationen af ubraendt gas. Nar apparatet benyttes, veer da sikker pd, at lufthullerne ikke er blokerede
indadtil eller lukkede.

BETJENING
Veer sikker pd, at gascylinderen er teendt.
| tilfeelde af gaslugt, sluk da for gassen pa cylinderen og kontakt leverandgren.

Varmeplade Breendere

FORSIGTIGHED: GLASLAG HAR EN TENDENDS TIL AT RYSTE, NAR DE OPVARMES. SLUK FOR ALLE
BRZANDERE OG GRILLEN, F@R DE LUKKER LAGET.

Alle breenderne bliver betjent individuelt og bliver styret af et flamme overvagelses udstyr. | tilfeelde af at breenderens
flammer uheldigvis slukkes, sluk da for breenderens betjeningsknap og forsgg ikke at gen-anteende breenderen i mindst
et minut. De respektive knapplaceringer befinder sig som vist i fyg 1.
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For at anteende braenderen, tryk ind og drej knappen mod uret s& langt som muligt og anvend en teendstik eller tryk pa

anteendelsesknappen, hvis en sddan er monteret. Det er ngdvendigt at holde knappen nedtrykt under anteendelsen og i

omtrent femten sekunder, efter at breenderen er blevet anteendt for at tillade sonden at opna den ngdvendige temperatur.

Skulle flammen g& ud, nar knappen bliver sluppet, bgr proceduren gentages, idet man holder knappen nedtrykt lidt

leengere tid.

Ved sagte varme, drej knappen yderligere mod uret sa langt som muligt. For at slukke braenderen, drej da knappen sa

langt som muligt med uret indtil linjen p& knappen svarer til prikken pa betjeningspanelet. Breenderne pa dette apparat

har fast udluftning og ingen justering er ngdvendigt. Afhaengig af den gas, som bliver brugt, bgr braendernes flammer

veere som det fglgende:-

Propan - Flammerne ber braende roligt med en bla/grgn farve uden tegn pa gule ender.

Butan - Normalt pa den ferst anteending vil en lille maengde gule spidser opsta, og derefter vil de forgges, nar
braenderen opvarmes.

Selvom alle breenderne vil kunne omfatte gryder fra 10 til 22cm, bagr man veere omhyggelig med ikke at overbelaste

apparatet, da dette kan resultere i reduceret funktion.



G B Nar sma gryder benyttes, ber flammen ikke sprede sig udover grydens bund, da dette vil reducere
effektiviteten af breenderen.

Grill

Forsigtighed: Tilgeengelige dele kan vaere varme, ndr grillen benyttes! Sm& bgrn bar holdes vaek fra grillen.
FORSIGTIGHED: GLASLAG KAN RYSTE, NAR DE OPVARMES. SLUK FOR ALLE BRANDERNE OG FOR GRILLEN,
FOR LAGET LUKKES.

Selvom grillen opvarmes hurtigt, anbefales det, at forvarmning tillades. Grillpanden bgr anbringes i opbevarelses
rummet, men nar grillen er teendt, bgr den anbringes pa dens plads for at beskytte den ildfaste bund. Grillen er monteret
med et flamme overvagelses udstyr, sd hvis af én eller anden grund flammen gar ud, vil gasforsyningen til grilloreenderen
slukkes. | tilfeelde af at breenderens flammer uheldigvis gar ud, sluk da for breenderbetjeningen og forsag ikke at gen-
anteende braenderen i mindst ét minut. Det er normalt for flammerne pa denne braender at udvikle gule spidser, nar den
opvarmes, specielt pa Butan. Grillpandens karfod kan treekkes tilbage for at give mulighed for forskellige grillhgjder.

Ovn

1. Veer sikker pa at gascylinderen er forbundet og slukket. | tilfeelde af gaslugt, sluk da for gascylinderen og kontakt
leverandgren.

2. Fjern alt tilbehgr og indpakning, som eventuelt befinder sig i ovnen og rens indvendigt, far den benyttes for farste
gang. Benyt saebevand og rens omhyggeligt.

3. Anteending: Aben daren, skub betjeningsknappen ind og drej den til gasmaerke 9. Hold en anteendt teendstik eller
kerte hen til braenderen og skub betjeningsknappen ind og hold den. Braenderen bgr anteendes og
betjeningsknappen bgr holdes inde i 10-15 sekunder, fgr den frigares. Hvis breenderen gar ud, gentages
proceduren, idet man holder kontrolknappen nede i lidt leengere tid.

4. For modeller, som er monteret med gnistanteendelse, er proceduren lignende, undtagen at braenderen kan blive
anteendt ved at trykke pa anteendelsesknappen, som er placeret pa fascie. Anteendelse ber udferes med degren
aben, og hvis braenderen ikke er blevet anteendt inden 15 sekunder, ber betjeningsknappen frigares, og ovnen
efterlades i mindst 1 minut fer yderligere forsgg pa anteendelse af braenderen.

5. Ovnhylden placeres pa dens plads og daren lukkes. Indstil betjeningsknappen til omtrent gasmeerke 5 og opvarm

ovnen i omkring 30 minutter for at fierne alt overskuds fabriksolie, som kunne forarsage ubehagelige lugte til de

maltider, som bliver tilberedt.

For slukning: drej betjeningsknappen indtil linjen pa betjeningsknappen svarer til prikken pa betjeningspanelet.

Flammefejls udstyr (Flame Failure Device) (FFD): ovnbreenderen med et flamme fgleelement, som automatisk vil

slukke for gasforsyningen i tilfeelde af, at flammen gér ud.

8.  Ovnhylde: Ovnhylden er designet p& en made, som giver god cirkulation bagerst i ovnen, og er ogsa monteret med
en haevet stang for at forebygge at skale eller fade kommer i kontakt med ovnens bagside. Hvis man gnsker at
flytte en hylde, traek da fremad indtil den standser, heev den ved forsiden og fjern den.

No

HVAD MAN G@R OG IKKE GZR

LAS brugsvejledningen omhyggeligt far brugen af apparatet den farste gang.

TILLAD apparatet at opvarmes, fgr brugen den farste gang for at fordrive enhver lugt far introduktionen af madvarer.
RENS apparatet regelmaessigt.

FJERN spild, sa snart det opstar.

BENYT altid ovnhandsker, nar De flytter mad, hylder og skéle fra ovnen.

UNDERS@G altid om betjeningerne star i sluknings position, nar De er feerdig.

TILLAD IKKE at bgrn kommer i neerheden af komfuret, nar det benyttes. Drej grydehandtagene veek fra forsiden, sadan
at de ikke kan gribe ind i noget ved et uheld.

TILLAD IKKE at fedt eller olier opbygges i ovnfadene eller p& bunden.

BENYT IKKE slibemiddels rensere eller pulver, som vil ridse overfladerne p& varmepladen og ovnen.

TILLAD IKKE at den nederste der stader mod gulvet, seenk den med handen.

BENYT IKKE under nogen omstaendigheder ovnen som et

varmeapparat.

TEMPERATUR BETJENING

Temperaturen i ovnen bliver betjent af en termostatisk gashane og kan eendre sig fra 130°C til 240°C. De
tiineermelsesveerdige temperaturer for indstillingerne pé betjeningsknappen er vist pa tabellen nedenunder. De
indikerede temperaturer refererer til ovnens midte, og ved alle indstillinger vil ovnen veere varmere gverst og kaligere
nederst. Variationen mellem den gverste del og den midterste del, og den midterste del til den nederste del, er omtrent
eekvivalent til et gasmaerke. Der kan ggres god brug af temperaturens variation, da adskillige retter, som kraever
forskellige temperaturer, kan tilberedes pd samme tid. P& denne made, kan den maksimale udnyttelse opnés fra den
gas, som benyttes til at opvarme ovnen.

Omhu bar udaves i ikke at overbelaste ovnen, tilstreekkelig plads bgr tildeles for at tillade, at varmen far fri
cirkulation.

Ya-Y| 265- 130- [Me-get [Merings
275°F 135°C _|kalig
1 285 140 Kalig Frugt kompot
2 300 150 Kalig Righoldig
frugtkage
3 330 165 Varm Bagt creme-
budding
4 355 180 Moderat |Victoria
sandwich
5 385 195 Ret Piskede
varm svampe
6 410 210 Varm Mgrdejskage
7 430 220 Varm Tekager
8 445 230 Me-get |Mgrdejskage
varm
9 465 240 Meget  |Hurtig bruning
varm
Ret Gas |Hyldep |Tilberednings-tid
maer | osition
ke
Kager 7 2 8-15min
Smaka-ger 5 2 15-25min
Victoria 4 2 20-30min
sandwich
Meget 2 2 Cirka 60min pr. 500g
righoldig
frugtkage
Mgrdejskage 8 2 15-30min
Butter-dejs 7 2 15-30min
kage
Mgrdejskage 6 2 15-55min
Mgardejskage 3 2 25-30min
fingre
Ingefeers 5 2 12-16min
ngdder
Ris-budding 2 3 100-120min
Bagt creme- 3 3 50-60min
budding
Frugtkage 5 3 30-40min
Bof 3 3 25min pr. 5009 plus 25min
7 3 15min pr. 5009 plus 20min
Svine-kad 3 3 30min pr. 500g plus 35min
7 3 25min pr. 5009 plus 25min

TILBEREDNINGS VEJLEDNINGER

Den givne bagebakke og ristningsdase er de stgrste, som bgr benyttes i denne sterrelses ovn. Stgrre enheder kan
maske have en effekt pa cirkulationen og pa& varmedistributionen. De bedste resultater fas ved de hyldeplaceringer, som
findes i denne vejledning. Det er ikke ngdvendigt at foropvarme ovnen, men det vil veere tilradeligt for en raekke retter.
Ovnen er istand til at opna den hgjeste temperatur pa 15-20 minutter.

De fleste kogebgger giver oplysninger om hyldepostioner og gasmeerke indstillinger pa opskrifterne. Hvis De er i tvivi om
en opskrift, som De har til hensigt at benytte, studer da opskriften omhyggeligt, find derefter en lignende opskrift i vores
vejledning og benyt vores hyldeposition- og gasmeerke indstillings anbefalinger. Hyldepositionerne gar fra gverst til
nederst. Nar De rister med sglvpapir, bar De vaere omhyggelig med, at sglvpapiret ikke sveekker cirkulationen eller
blokerer ovntreekkanalerne.



UTATHEDER
G B Hvis en gaslugt opstar, ber forsyningen slukkes pa cylinderen MED DET SAMME.
Sluk al &ben ild, omfattende cigaretter og piber. Betjen ikke elektriske kontakter. Aben alle dere og vinduer for at lade gassen

komme ud. Butan/Propan gas er tungere end luft; derfor vil alt gas, som er undsluppet, samle sig pa et lavt niveau. Den steerke ubehagelige
gaslugt vil gare det muligt at finde det generelle omrade for uteetheden. Undersgg om gassen ikke er undsluppet fra et uanteendt apparat.
Undersgag aldrig for uteetheder med aben ild; uteetheds undersggelser bgr udfgres benyttende en utsetheds detektor spray eller et
saebemiddel.

VEDLIGEHOLDELSE & SERVICE

Dette apparat behgver kun lidt vedligeholdelse andet end renggringen. Alle dele bgr renggares benyttende varmt seebevand. Benyt ikke
slibemiddels rensere, staluld eller renggringspulver. Nar breenderringen geres rent, er det essentielt at sikre, at hullerne ikke bliver blokerede.
Betjeningsknapperne ber skubbes ind og kan fiernes under renggringen. De kan byttes om, uden at det har nogen effekt p& funktionen.

AL SERVICE BZR UDFZRES AF EN GODKENDT KOMPETENT PERSON. EFTER HVER SERVICE BOR APPARATET UNDERS@GES
FOR GASUTATHEDER.

1. Fjern apparatet fra hylsteret
Laft glasldget og fiern to skruer fra begge sider pd komfurets omliggende trimning og luk I&get. Aben ovndgren, grillderen og den
nederste dgr og fiern skruerne fra side trimningerne. Glid apparatet en tredjedel ud for tilgeengelighed og sluk for gasforsyningen. Laft
apparatet ud pa en passende overflade.

2. Fjern komfuroverfladen
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Laft glaslaget og fiern grydestativerne fra klemmerne. Lgft breenderne af, fiern de 2 skruer pa begge
sider af hver braender og luk Iaget. Fjern pa bagsiden af apparatet de 3 skruer i komfurets omgivende trimning. Fjern skruerne fra det
gverste af sidetrimningerne pa forsiden af apparatet og lgft komfur overfladen af.

3. Betjenings udskiftning
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Fjern komfur overfladen (2). Skru det korresponderende rar og termoelementet af og fiern dem fra
betjeningen.
Komfur og grill betjeninger.
Fjern de 2 skruer fra monterings akselbzereren og lasematrikken fra forsiden af betjeningspanelet. Betjeningen fra gasstativet
frakobles og fjernes. Ovntermostat. Aben ovnderen og skru de 2 skruer af, idet man holder termostatsonden pa plads og skub
sonden tilbage ud gennem hullet i ovnens kavitet. Fjern holdeskruerne fra toppen og under betjeningen og fiern dem fra gasstativet.
Fjern monteringerne fra den gamle betjening og monter udskiftningen.

4. Fjern grillbreenderen
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Skru skruen af pa basningen pa enden af grillbreenderen, og grillrgret frakobles. Skru l&semgtrikken
af pa termoelementet
(termoelementet pa bagsiden af grillrgret pa venstre side) og skub den tilbage gennem hullet. Skru de to skruer af, idet man stadigveek
holder nede p& grillmonteringen og fiern grillmonteringen.

5. Varmeplade braender injektor (N062)
Loft glaslaget og fiern grydestativet fra klemmerne. Laft breenderne af og skru injektoren af.

6. Grillbreender injektoren (No62)
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Skru skruen af bgsningen pa enden af grilloreenderen og grillrgret frakobles, fiern grillrgret fra
betjeningen og fiern injektoren.

7. Ovnbraender injektor (No59, Kaprice 600 No65)
Aben ovndaren og skru breender holderskruen af, glid breenderen til venstre og laft den ud. Injektoren bliver afdeekket p& hgjre side af
udskeeringen. Skru injektoren af.

8. Komfur og grill termoelementer
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Skru termoelementet af betjeningen. Skru matrikken af pa breenderen.

9. Ovntermoelement
Fjern apparatet fra hylsteret (1). Skru termoelementet af betjeningen. Skru lasemgtrikken af termoelementet og fiern den.

10.  Fjernelse af dgrene
Grilldgren. Aben grilldgren og fiern de 2 skruer pa begge sider af grillrummet. Laft og fiern omhyggeligt deren.
Den nederste dgr. Aben daren og fiern de 2 skruer, som holder den hgjre haengsel og laft dgren af den venstre haengsel.
Ovndagren. Aben dgren og seet spaerhagen pa krogen pa alle haengslerne. Laft daren og traek sidetrimningerne ud.

INSTALLATIONS INSTRUKTIONER

SPECIFIKATION

Dette apparat benyttes med LP Gas. Gnistanteending (hvor monteret) er 12V.
CAT I+ (28-30/37)
BUTAN (G30) 28-30 mbar
PROPAN (G31) 37 mbar

CAT I3 BIP (30)
BUTAN (G30) 30 mbar
PROPAN (G31) 30 mbar

Eksterne dimensioner (HxWxD) 610,846 x 496,600 x 469mm
Interne dimensioner, ovn (HXWxD) 260 x 370,475 x 300mm
Nr. pa bakkepositioner - Ovn 3

Varmeinput ialt — 2020 — 9kW 600 — 9.3kW
Varmeplade breendere 1.5kW
Grillboraender 1.5kW
2020 -  Ovnbreender 1.5kwW 600 - Ovnbraender 1.8kW
Injektor starrelse:- Varmeplade breendere Sabaf 0.62mm
Grillbreender Sabaf 0.62mm

2020 - Ovnbraender Sabaf 0.59mm 600 - Ovnbreender  0.65mm

Fig. 2.

G B INSTALLATION
FORSIGTIGHED: GLASLAG KAN RYSTE, NAR DE OPVARMES. SLUK FOR ALLE BRANDERNE F@R LUKNING AF LAGET.
Gasforsynings input trykket, med hvilket dette apparat er foroundet, MA ikke stige eller falde med mere end 2.5 mbar
(butan/propan) fra nominal, n&r ALLE apparater forbundet til forsyningen bliver BETJENT p& samme tid. Hvis dette apparat ikke bliver
installeret ifglge vejledningerne og de tolerancer, som er beskrevet heri, kan vi, fabrikanterne ikke

holdes ansvarlige for problemer, som métte opstd, eller for darlig funktion, som métte observeres/vidnes.

| Deres egen sikkerheds interesse er det lovgivet, at alle gasapparater skal installeres af kompetente personer. CORGI (Confederation for
the Registration of Gas Installers) registrerede installaterer udfgrer arbejdet i overensstemmelse med sikkerheds- og de tilfredsstillende
standarder. Fejlagtighed i at installere apparatet korrekt kunne beskadige alle garanti- eller palideligheds kravene og fare til retsforfalgelse.
Dette apparat bar installeres ifglge de lokale og nationale/europeeiske gaeldende standarder. Speciel opmaerksomhed ber gives til kravene
angaende ventilation. Laes instruktionerne fer installeringen eller benyttelsen af dette apparat.

PLACERING AF APPARATET
Dette apparat kan installeres i et kakken/alrum, men ikke i et rum indeholdende et badekar eller et bruserum. LP gasapparater ber ikke
monteres under stueetagen, f.eks. i en keelder.

VENTILATION

Dette apparat bar installeres ifglge de relevante lokale og nationale/europzaeiske geeldende standarder.

Dette apparat er passende for installation i ferielejligheder, campingvogne og bade. | alle tilfeelde bgr de nationale standarder, angéende
ventilation for det specielle karetg;j i hvilket apparatet skal installeres, overholdes.

PLACERING

En horisontal afstand p& 200mm bgr eksistere mellem kanten af breenderen og det breendbare materiale, medmindre det er beskyttet af et
lag af ikke-braendbar materiale.

Alle breendbare materialer sdsom gardiner og hylder bar holdes veek fra apparatet. Alle monteringer sdsom et skab ovenover komfuret begr
have en minimal afstand p& 500 mm mellem monteringen og det gverste af grydestativet. Installations starrelser er vist pa fig 2.

Dette apparat bgr placeres pé et sted uden traek, da dette kan have en effekt pa forbreendingen, og p& en made som vil forhindre
opbygningen af ubraendt gas. Nar apparatet benyttes, ber man vaere sikker pa at lufthullerne ikke er blokerede indadtil eller er lukkede.

Fig 2.
" Installation Dimensions
Cooker width * A 2020 | 496mm
ooKer v 600 | 600mm
12 610mm i
Cooker heightﬁ B 500mm  Minimum
34 848mm — 200rmm Minimum
| from edge of burner
|
OO0 O
-
£
&
"B

* 469mm tA



GASFORBINDELSE
Forbindelsen er foretaget pa et 8mm OD indlgbsrar p& bagsiden af det gverste af varmepladen. Det anbefales, at

komfuret forbindes med kobberrgrleegning, benyttende en kompressions montering. Gummirgrlaegning bar IKKE
benyttes.

Efter installationen bgr apparatet efterpragves for utesetheder.



